Témy miniprojektov pre II. rocnik a VI.Sextu:

1. blok

1. Prvky s: - vyznam vapenca a sadrovca v stavebnom priemysle
- krasové uUtvary
- tvrdost vody a jej odstranovanie
- vplyv Na,K,Mg,Ca na ludsky organizmus
- sol' ako uzito¢na aj skodliva latka

2. Prvky p: - horenie a vznik roznych produktov
- vplyv sulfanu na ludsky organizmus, kupele
0zén verzus fredny, kyslé dazde
vyznam kyslika a vody pre ludsky organizmus
vzduch
- oxidy dusika ako zlozky exhalatov znecistujlce Zivotné prostredie
kladné a zaporné stranky pouzivania hnojiv
- pecCenie cesta, vyuzitie uhli¢citanu amdnneho a hydrogénuhlic¢itanu sodného
- kyslost Zaludka, pozitiva a negativa pouzitia sody bikarbony
- oxid uhlicity ako " sklenikovy plyn"
- pésobenie oxidu uholnatého a uhli¢itého na Zivé organizmy

3. Prvky d: - vyuzitie prvkov skupiny Cu
- vyuzitie prvkov skupiny Zn
- ochrana proti korozii
- hemoglobin a jeho vyznam v fudskom tele

4. Uhlovodiky:
- motorizmus
- ropa
- uhlie
- zemny plyn
2. blok

5. Derivaty uhlovodikov:
- freény a insekticidy a ich vplyv na zivotné prostredie, ozénova vrstva, rastliny a zivo€ichy
- Alfred Nobel
- U€inok alkoholu na ludsky organizmus
- fenol znedistujuci Cinitel' Zivotného prostredia
- vyuZitie éterov
- bezpe&na manipulacia s aldehydmi a keténmi - toxicita, horfavost, vybuSnost
- vplyv formaldehydu a aceténu na fudsky organizmus, moznost’ vzniku drogovej zavislosti

6. Karboxylové kyseliny:
- karb. kyseliny ako sucast ludskej vyzivy
- omega 3 a 6 mastné kyseliny
- karb. kyseliny ako sucast’ liekov
- karb. kyseliny a kozmetika



7. Biolatky v Zivych organizmoch:
Lipidy:
- vyznam LDL a HDL cholesterolu pre ¢loveka
- vyskyt cholesterolu v potravinach, lipémia
- tuky a obezita, anorexia
- pracie prostriedky, mydla a zivotné prostredie
Sacharidy:
- negativny uc¢inok nadmerného prijmu sacharidov pre Cloveka
- potravinové zdroje sacharidov a ich vplyv na zmenu glykémie
- sacharidy v mede
- sacharidy ako zdroj energie pre fudsky organizmus
- 8krob - zakladna zivina pre Cloveka
- celuléza - jedna z najrozSirenejSich prirodnych latok a surovina na vyrobu papiera
Bielkoviny:
- denaturacia bielkovin a stravitelnost’ bielkovin
- otrava tazkymi kovmi - bielkoviny ako protilatky
Vitaminy:
- vitaminy rozpustné v tukoch - A,D,E K - ich Uloha v organizme, potravinové zdroje,
hypovitaminéza,
hypervitamin6za
- vitaminy rozpustné vo vode- tiamin, riboflavin, niacin, pyridoxin, biotin, kyselina listova,
pantoténova,
L-askorbova - ich uloha v organizme, potravinové zdroje, hypovitaminéza, hypervitaminéza
- Uloha antioxidantov v potrave
- porovnanie u€inku prirodnych a syntetickych vitaminov
Heterocyklické zlu€eniny:
- alkaloidy ako navykové latky
- alkaloidy ako lieky
- potraviny - zdrava vyziva
- geneticky modifikované potraviny- ano ¢i nie
- vznik Skodlivych latok a smogu vplyvom ¢loveka
- uvazlivé pouzivanie priemyselnych hnojiv a insekticidov



